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「「「「劣豬油事件與食物安全問題劣豬油事件與食物安全問題劣豬油事件與食物安全問題劣豬油事件與食物安全問題」」」」意見書意見書意見書意見書 

 

 

台灣劣質豬油事件發生，除打擊香港美食天堂聲譽下，亦令遵照法例購買食用油的餐飲業界

無辜受牽連與及影響市民對業界的信心。就政府加強規管食用油和本地回收廢食油，在不影

響食肆日常運作及營運成本的前提下，業界原則上贊成作出規管，並有下列意見 

 

 

檢測機制檢測機制檢測機制檢測機制 嚴格把關嚴格把關嚴格把關嚴格把關 

台灣劣質豬油事件突顯出執法部門監管漏洞，建議相關部門，例如食環署、環保署及海關等，

全面檢討規管機制，加強巡查食用油供應鏈的來源供應和廢食油回收等，嚴格監管做好把關

工作。 

 

 

清楚釐定清楚釐定清楚釐定清楚釐定「「「「經使用食油經使用食油經使用食油經使用食油」」」」 

政府將透過立法，規定食用油不可使用「經使用食油」作為生產原料，並須達到法定食用油

標準。在餐飲業食用油再用於食肆運作是常見情況，故在考慮規定食用油不可使用「經使用

食油」時，必須顧及業界實際餐廳運作和使用情況，應清楚釐定「經使用食油」作生產原料

和食肆食用油再用的界定，而又不影響食肆再用食用油的運作。 

 

 

制定食用油標準制定食用油標準制定食用油標準制定食用油標準 要避免缺乏選擇要避免缺乏選擇要避免缺乏選擇要避免缺乏選擇 

政府在制定食用油標準時，必須在食物安全和食用油標準之間取得平衡，如標準過份嚴苛將

影響生產商成本上升，也為餐飲業帶來食用油成本上漲的機會。在另方面，食用油法定標準

亦可能令市場上食用油供應商減少，致使業界缺乏多樣化的選擇而增加價格向上的可能性。

故此，本會建議在制定食用油標準時，以上各點亦必須在考慮之列。 

 

 

回收商規管回收商規管回收商規管回收商規管 加強巡查監察加強巡查監察加強巡查監察加強巡查監察 

本會認為加強規管本地廢食油並制定回收商發牌制度，望有助規管和監察廢食油流向，避免

廢食油重回食物鏈。除此之外，亦可協助業界易於識別合法廢食油回收商，只要根據政府認

可回收商資料，便能選擇合法及認可回收商。但為使規管制度行之有效，本會建議規管部門

必須加強巡查監察行動，以防止違規行為出現。 
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回收系統繁複回收系統繁複回收系統繁複回收系統繁複 餐飲資源不足餐飲資源不足餐飲資源不足餐飲資源不足 

香港已登記持牌食肆為 15,760間，超過 14,000間為餐飲中小企業，而中小企業資源有限，再

加上現時業界招聘人手非常困難，故企業內部資源更加嚴重不足。政府規管廢食油回收，當

中將牽涉登記政策、廢食油回收機制和系統等。餐飲業是其中持份者，定必參與在內，而整

個回收系統內涉及多項繁複處理及行政工作。故政府必須考慮餐飲中小企業資源嚴重不足實

情，與及難以處理繁複程序的能力，本會建議政府應扮演主要角色跟進及監察廢食油回收系

統，而業界則予以配合。 

 

 

向公眾宣傳向公眾宣傳向公眾宣傳向公眾宣傳 挽回市民信心挽回市民信心挽回市民信心挽回市民信心 

政府在事件中，公佈強冠豬油及相關油類產品的香港進口商和分銷商客戶資料，涉及餐飲商

戶超過 500間，令有關商戶生意大受打擊。本會建議政府應為業界及受影響商戶向公眾進行

宣傳推廣工作，替受影響商戶挽回市民信心。 

 

 

提高食物安全意識，宣傳教育各持份者亦十分重要，本會建議於全港重點推廣食物安全文化，

向不同的持份者作宣傳教育，例如生產商、供應商、餐飲業、回收商及市民大眾等，提高各

持份者的食物安全意識和操守，以防止類似食物安全事故再次發生。 

 

 

 

 

_______________________________________________________________________________________ 

 

「香港餐飲聯業協會」簡介： 

 

香港餐飲聯業協會(簡稱餐飲聯)是一個由餐飲業及有關聯業管理人士聯合組成的政治中

立及非牟利團體。自 1999 年創會至今，均致力以團結業界、凝聚力量及推廣餐飲業務發

展為宗旨，會員遍及中式酒樓、西式及特色餐廳、連鎖式食肆、茶餐廳及飲食聯業的公

司、經營者、管理層等，現時會員代表食肆約 4,000間。 

 

查詢： 香港餐飲聯業協會 

電話 :   852-2523 6128   (江寶恩)          傳真:  852-2523 2638             

電郵 :   hkfort@netvigator.com              網頁:  http://www.hkfort.org.hk 
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